
おいしい食事を毎日手間なく
コンロメーカーの無水調理鍋

「Leggiero（レジェロ）」のご提案
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Leggieroの特長

昇温速度、温度分布共に優れた高品位アルミ
鋳物を採用。さらに本体と二の隙間に水の膜
を作る「ウォーターシール効果」により鍋内
部が密閉状態に保たれ、無水調理性能を高め
ます。

鉄鋳物製の無水調理鍋と比べて約半分以下の
重さで、片手で持ちあげられます。

鍋の内側にはセラミックコート加工を施し、
簡単に汚れを落とすことが出来ます。

軽い 優れた調理性能とお手入れ性 無水調理からオーブン風調理と多彩 「おまかせタイマー調理」専用レシピ同梱

<無水調理>
水を入れずに素材の水分で調理するため、
「食材本来の雨宮うまみがあふれる味わいに。

＜オーブン風調理＞
グラタンなどコンロ上で調理可能。じゃがい
もは驚くほど濃厚でホクホク。

＜蒸し料理＞
蒸し器要らずで簡単に調理

＜煮る料理＞
自動調節により荷崩れしにくく、美しいまま
柔らかく煮ることが出来ます。

一部のセンサー付きコンロには「湯わかし」
や「温度設定」、「タイマー」などの便利機
能が搭載されています。コンロメーカーが開
発した鍋だから、これらの機能を組み合わて
使用することで、コンロに加熱を任せられる
「おまかせタイマー調理」に対応。火加減の
難しい蒸し物もカンタンに調理が出来ます。

予約制レストラン「ＨＩＴＯＴＥＭＡ」を主
宰する料理家 谷尻尚子さんが監修したレシ
ピブックを同梱。食卓の料理がさらに広がり
ます。



Leggieroの概要

22㎝ 16㎝

サイズ Φ220 W287×H125×D100（㎜） Φ181 W246×H111×D85（㎜）

重さ 1.7㎏ 1.1㎏

容量 3.4ℓ 1.9ℓ

色 ホワイト/ブラック
熱源 ガス・電気・オーブン（IHクッキングヒーターは使用できません）

付属品 内網、レシピブック


